
desserts  

MUFFINS DULCE DE LECCE / 2.80€
Façonnés et cuits sur place garnis de confiture de lait

COOKIES (LAIT, DARK, WHITE...) / 2.80€
Réalisés et cuits sur place, croustillants 
sur le dessus et fondants à l’intérieur

CREAMY SUNDAES / 2.80€
Onctueuse glace vanille à 5% de MG et son coulis au choix 
(fraise, fruits rouges, passion, coco, chocolat ou caramel)

DULCE DE LECCE YUMMIE / 2.80€
Spécialité au fromage blanc allégé, 
lait de soja vanille & confiture de lait

BANANA CAKES / 2.80€
Cannelle, Pomme noisettes, Chocolat blanc, 
Speculoos Chocolat...

APPLE PIE FAÇON CRUMBLE / 3.50€
Crumble aux pommes caramélisées
(supplément de 0.70€ en menu)

FRUITS FRAIS COUPÉS / 3.90€
(supplément de 1.10€ en menu)

ICE CREAM COOKIE SANDWICHES / 5.50€
Doublé de cookies de votre choix garnis de glace vanille 
et signé d’un couli au choix (chocolat, caramel...) 
(supplément de 2.70€ en menu)

Notre Chef Jonathan Jablonski vous offre le meilleur du cheesecake. 
Un indice, tous nos cheesecakes sont réalisés à base de l’original 
cream cheese  mais pour le reste des ingrédients...c’est top secret.

CHEESECAKE CITRON VERT / 5.50€
Crémeux au citron vert sur biscuit de speculoos 
recouvert de chantilly maison. (supplément de 2.70€ en menu)

EL DIABLO CHEESECAKE / 5.50€
Crémeux à la fraise sur biscuit au chocolat recouvert d’une ganache 
chocolat noire brillante. (supplément de 2.70€ en menu)

jus Squeezies / 36cl / 5.50€ 
Tous nos jus sont centrifugés à la commande 
avec des fruits frais livrés tous les matins

GREENY’S
Orange, concombre, 
pomme & citron vert

ORANGE SUPRÊME
Orange, carotte, banane, 
pomme & graine de chia

PURE CARROT
100% carotte

PURE ORANGE
100% orange

VEGGIE TOMATOES
Concombre, tomate 
& coriandre

milkshakes / 36cl / 5.50€ 
Tous nos Milk Shakes sont préparés à la commande & recouverts de chantilly 
(vanille, chocolat, beurre de cachuètes, caramel, fraise...)

coffee shop 
EXPRESSO / 1.90€

RISTRETTO INTENSO / 1.90€

AMÉRICAIN / 2.30€

DOUBLE EXPRESSO / 3.40€

THÉS DE LA MAISON / 2.90€

CAPPUCCINO / 3.60€
Expresso et onctueuse mousse de lait

CAFFÈ LATTE / 3.60€
Expresso recouvert de lait chaud fouetté

CAFFÈ LATTE AROMATISÉ / 3.90€
Vanille, caramel salé, Speculoos, 
amaretto, brownie...

MACCHIATO / 3.60€
Lait chaud fouetté recouvert 
d’un expresso puis
d’une onctueuse mousse de lait

MACCHIATO CARAMEL / 4.20€
Macchiato aromatisé au sirop de 
caramel recouvert de caramel

SUPPLEMENT LAIT / 0.30€



Garnissez selon vos envies  :

extra proteine

menu avec 
boisson & dessert

choisissez vos sauces 

BURRITO
Grande tortilla souple de blé

TACOS
3 petites tortillas souples de blé

SALADE BOWL *
Base de romaine à garnir selon vos envies 

CRUNCHY BOWL *
Les ingrédients de votre choix sur un lit 
de chips de mais croustillantes

* possible sans gluten en fonction du choix de vos ingrédients

choisissez votre proteine 

POULET PIBIL 
Poitrine de poulet marinée pendant de longues 
heures dans nos épices chipotlé 
et achiote puis grillée sur notre plancha.

BŒUF BARBACOA 
Bœuf de race limousine mariné dans notre cocktail d’épices 
Adobo, braisé dans un premier temps puis cuit de longues 
heures avant d’être éffiloché à la fourchette.

ÉMINCÉ DE STEAK DE BŒUF GRILLÉ 
Notre viande bœuf de race limousine marinée au moins 8 heures 
dans un cocktail d’épices et de coriandre fraîche avant d’être 
grillée sur notre plancha.

BLENDY’S® VEGGIE BALLS 
Boulettes de légumes à base de courgettes, fêta, poudre 
d’amandes, citron, oignons et cuites au four.

Story
Traditionnellement, la cuisson barbacoa consiste en un trou creusé dans 
la terre rempli de braises. On y dépose la viande et ces épices emballés 

dans une feuille d’agave puis l’on recouvre l’ensemble de terre et on laisse 
cuire à l’étouffé pendant plusieurs heures. La viande ainsi préparée devient 

extremement tendre et savoureuse. Notre viande de bœuf, marinée dans 
un cocktail d’épices Adobo est saisie dans un premier temps puis cuit de 

longues heures dans un four spécifique avant d’être effiloché à la fourchette.

choisissez vos ingrédients chauds 

LÉGUMES GRILLÉS  
Poivrons et oignons caramélisés au sucre brun

RIZ CORIANDRE & CITRON VERT  
Riz long cuit à la vapeur accompagné de coriandre 
fraîche et d’un trait de jus de citron vert

RIZ NOIR VENERE  
Ce n’est pas un riz en colère mais un riz complet 
naturellement noir. Il est excellent pour la santé (riche en 
minéraux) et aurait des vertues aphrodisiaques 

HARICOT PINTO  
Haricots rose naturellement crémeux 
et moelleux assaisonnés de chipotlé, ail, cumin grillé et origan

accompagnements 

FRITES COUPE ALLUMETTE / 3.00€   
Frites allumettes ultra croustillantes

CHIPS DE TORTILLA / 2.00€   
Chips de tortillas cuites sur place avec un trait de citron vert

NACHOS / 5.00€   
Assiette de chips de Tortillas recouverte de notre salsa Picco 
de Gallo, de fromage fondu et de notre guacamole maison

9.90€

+2.50€

+3.50€

Crême fraîche de normandie  

PICCO DE GALLO (douce)  
Composée de tomates finement coupés 
de coriandre, de piments et de jus de citron vert.

Salsa verde (moyenne)  
À base de tomatilles, de piment Jalapeńo

ENCORE PLUS FORT (Option Tabasco)  

Tous nos prix sont nets et en euros. Service compris / Liste des allergènes à la demande / Viande bovine française /   Sans viande ni poisson /  Sans gluten
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération /Pour votre santé, pratiquez une activité physique régulière

boissons
SODAS / 2.20€ / 33CL

EAUX / 2.20€ / 50CL

bière bouteille / 2.20€ (supplément de 3.30€ en menu)

33CL 35.5CL

extra topping

GUACAMOLE 
MAISON  

+2.00€

SPICY CHORIZO 
GRILLÉ 

+1.50€€

TOMATES 
SÉCHÉES  

+1.50€

CHEESE  
Rapé de cheddar 
et de mozzarella

+0.00€


